
 
 

 

   



 
 

 

 
Entrées 

 
 

Chèvre frais 
Gelbe Bete  I  Birne  I  Walnuss  I  Meerrettich 

Honig aus der Normandie  I  Rovethym Ziegenkäse aus der Provence 
 

Ris de veau 
Kalbsbries  I  Madeira  I  Echalotte 

Steinpilz  I  Kartoffelcreme 
 

Poulpe sauvage 
Gegrillter Pulpo Wildfang  I  Fenchel  I  Chipotle  I  Koriander   

Tomate  I  Limette 
 

 Oeuf fermier 
Gebackenes Freilandei  I  Shiitake-Dashi I Rettich  I  gepuffte Reisnudel 

Char-Siu vom Iberico-Speck  I  Koriander  I  Chili 
 
 
 
 
 
 

  



 
 

 

 
Plats principaux 

 
 

 Célébration de la pomme terre   
 Kartoffel in ihrer Vielfalt  I  Junglauch  I  Gremolata  I  Citron 

 
Bar sauvage Bretagne 

gebratener Wolfsbarsch Wildfang Bretagne  I  Sauce au vin blanc & porto 
Citron  I  Pastinake  I  Rote Bete  

 
Poulet noir fermier Label Rouge 

Schwarzfederhuhn Freiland  aus dem Burgund  I  Cranberry-Rosmarin Jus 
Blumenkohl  I  Piment d ́Espelette  I  Pistazie 

 
Notre classique 

 Entrecôte vom Wagyu  I  frites fait maison  I  Sauce béarnaise    
Salade de tomates  I  échalote  I  Dijonsenf 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 

 
Fromage et desserts 

 
 

Fromagerie Tourrette 
französische Käsespezialitäten  I  Nektarine  I  karamellisierte Walnüsse 

 
La pêche au thym 

Pfirsich  I  Chocolat blanc Original Beans  I  Thymian  I  Ingwer 
karamellisierte Mandeln 

 
Vive la figue 

Feige  I  Portwein  I  Valrhona chocolat Guanaja 70%  I  Haselnuss 
Szechuanpfeffer 

 
 

3-Gang 90    4-Gang 105    5-Gang 120    6-Gang 130    
Entrecôte Aufpreis 12  

 
Weinbegleitung: Tour de France und eine Auswahl aus Gunters Keller 

3-Gang 36      4-Gang 48      5-Gang 60      6-Gang 72 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 



 
 

 

 
 

MERCI BEAUCOUP ET Á BIENTÔT! 
 
 

 
 

       Glorreiche Rheingau Tage 
 

Sonntag 3. November Start 12.00 Uhr 
5 Gang Menü mit Weingut Meyer-Näkel & Gunter Künstler 
179€ inklusive Apéritif, Weinbegleitung, Wasser & Espresso 

 

Mittwoch  6. November Start 18.30 Uhr 
5 Gang Menü mit Graf Neipperg & Gunter Künstler 

195€ inklusive Apéritif, Weinbegleitung, Wasser & Espresso 
 

Donnerstag  7. November Start 18.30 Uhr 
5 Gang Menü mit Weingut Knipser & Gunter Künstler 

179€ inklusive Apéritif, Weinbegleitung, Wasser & Espresso 
 
 
 
                                 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich gerne an uns.  
Preise in Euro inkl. Mwst. 


